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Willis BBQ-Saucen-Rezept

200ml Apfelsaft

200ml Cola

2EL Rub (Magic Dust von Ankerkraut)
2TL Knoblauchgranulat

2EL Tomatenmark

5EL Tomatenketchup
3EL Honig

ca. 10 Tropfen Worchester Sauce

ca. 15 Tropfen Raucharoma Konzentrat (Hickory Liquid Smoke ohne
Zusatzstoffe/hochkonzentriert)

Apfelsaft und Cola bei starker Hitze reduzieren, die Ubrigen Zutaten beigeben und
gut verruhren.
Die noch sehr hei3e Sole in eine mit kochendem Wasser ausgespllte

handelstbliche SoRRenflasche aus Glas fillen und sofort verschliel3en.



